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Verslag Dessel

Datum : 28 april 2022

Deelnemers ;

Astle (1) Bastiaens (1) Batens (1), Cabanier (1), De Smedt (2), Flies(2),
Geladi (1), Goris (2), Gysemans (2), Heylen (1), Janssens A. (1), Martinus (1),
Mens (1), Roovers (1), Robberecht (1), Spacemen (1), Tréau(1), Van den
Broek (2), Velghe(1)

Verontschuldigd : Daems (2), Maes (2)

Eindelijk ! Onze eerste daguitstap in jaren.

Eerste halte : Tabloo in Dessel, een nieuwe toeristische attractie voor de
Kempen. In maart geopend, in april stonden wij er al.

Languit in een zetel beleefden we terug de oerknal en het ontstaan van
radioactiviteit. We weten nu dat de mens zelf ook een radioactieve bron is.
Kunnen we radioactieve stralen zien ? Kunnen we ons beschermen tegen
radioactieve stralen ? Waar blijven we met radioactief afval ? Wat verstaan we
hier onder “afval” ? Een audiogids en verschillende filmpjes en 3D
voorstellingen gaven antwoord. De tientallen vragen die nog restten werden
duidelijk en visueel beantwoord door onze gids. Nog even de lift in die ons als
het ware 225 m liet afdalen naar het labo Hades en daarna nog verder naar de
Boomse kleilaag waar het radioactief afval zal geborgen worden.

Voor ons enthousiast publiek was de tijd van het bezoek duidelijk te kort.

De hotelschool St. Lutgardis in Mol wachtte op ons.

In restaurant Doornboom werden we opgewacht door een oud leerlinge van
PIVA. Hieronder het menu.
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MENU

Hapje

Melkbroodtoast — kalfsmuis — tonijnsaus — basilicum
Voorgerecht

zeetong — asperges — courgette — dragon

Hoofdgerecht

hoevekip — erwten — wortelen — oesterzwam — gegrilde aardappelen
Nagerecht

mascarpone bavarois — passie creme — crumble — aardbei — chocolade

aperitief : cava Domenech Brut
wijn 1 : Cranbrook chardonnay 2014
wijn 2 : Chateau Castigno Terra Casta 2013

Rond drie uur vertrokken we naar de Keysershoeve in Zoersel, een koe —en
buffelboerderij, uniek in Vlaanderen. Een zeer enthousiaste Wendy was onze
gids. We begonnen in de Nursery met een tiental kalfjes. Het jongste buffelkalf
was nog maar enkele uren oud. Daarna kwam de stal met de vaarzen om te
eindigen met de grote stal voor de melkkoeien en —buffels. Hier werden we
aangestaard door tientallen donkere buffelogen. Met de snuit tussen de tralies
probeerden ze ons aan te raken. Waterbuffels zijn de hooligans van de stal.
Terwijl de blauw-witte koeien braafjes op hun plaats blijven, breken de
waterbuffels graag de boel af. Gelukkig komen de warme dagen en mogen ze
straks naar de wei.
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Buffelmelk heeft een unieke samenstelling in vergelijking met andere
melksoorten van koeien, geiten, schapen, paarden en kamelen.

De melk van een waterbuffel heeft een vetpercentage van 8 tot10 procent.
Koemelk bevat gemiddeld slechts 4,2 procent vet.

Buffelmelk is rijk aan eiwitten, calcium, ijzer, fosfor, vitamine A en andere
verbindingen. Lactose arm.

De smaak wordt omschreven als volromig en zacht, maar tegelijkertijd lichtzoet
en fris.

Dus proeven maar ! In welk glas zit koemelk, in welk glas buffelmelk ? De helft
had het mis en daar zaten toch wel wat koks tussen.

Eindigen deden we in het hoevewinkeltje. Een ruim aanbod aan
zuivelproducten van zowel koemelk als buffelmelk. Daarnaast ook buffelvlees ,
confituur , honing ,...

Alles ambachtelijk gemaakt.

Hoe is het mogelijk dat slechts één familie dat allemaal kan bolwerken.

Anita Heylen
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